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Nektarinos lepény

H. wwalok:

Hoszzavaléok: GEmanatoe
] dSdkgvai i s
. 25 dkg barnacukor D et
. 25 dkg tonkolyliszt PP PP D .
. 6 tojds :
. vaniliakivonat D et e
. 1 zacsko siitépor : Elkéssités:
. fahéj, étkezési keményitd : B o

Flhéssivés: R e

A tojasokat szétvalasztjuk két nagy talba, a fehérjét keményre felverjik. A 6
tojassargajahoz hozzdadjuk a mikréban lassan felolvasztott vajat, és habosra
kikeverjiik. Hozzakeverjiik a nadcukrot és a vaniliat. Utana mehet bele a liszt ....................................................................................
és a stitépor. Ha mindent kikevertiink, 6vatosan beletessziik a keményre fel- :
vert tojasfehérjét is. Stitdpapirt tesziink a gaztepsibe (vagy egy hasonldan nagy
tepsibe, mert ez azért nem egy kis adag) és belekanalazzuk a tésztat. A nekta-
rint megmossuk,negyedekre cikkezziik, de persze lehet, kockdkra is, és még a e —eeeeeeaeaaaaaeaaeaaaaeaaaa————————————————————aaaeeeeeerrraeees
talban megszdrjuk fahéjjal és étkezési keményitdvel, és egyenletesen eloszlat- :
juk a tészta tetején. Bele fog siippedni és csodas gytimolesos siitit kapunk. 200 :
fokon siitjiik, kb. 1 érdig. ....................................................................................

Jo étvagyat!




